
SNACKS

House smoked nuts gf, v	���������������������������������������������������������������� 9

Mount Zero olives v	����������������������������������������������������������������� 10

Natural oyster, lemon gf	������������������������������������������������������������ 6ea

Duck dim sim, hoisin (5 pieces) df	������������������������������������������������������� 25

Chef’s selection of croquettes (4 pieces)	����������������������������������������������� 18

 SHARE PLATES

Charcuterie selection (3 types) df,gfo	���������������������������������������������������� 32

Cheese selection: Comte, Six Farm brie, bleu mornac v,gfo	����������������������������� 32

BBQ swordfish skewers, seaweed & chardonnay dressing (2 pieces) gf,df........................26

Kingfish crudo, finger lime, coconut cream, coriander gf,df	����������������������������� 28

Crispy whitebait, parsley, lime mayonnaise df......................................... 20

200gr Wagyu rump MB7 Robbin Island, frites, café Paris butter	����������������������� 39

SIDES

Gem lettuce leaves, green goddess dressing, pepita seeds ve,gf	������������������������ 14

Grilled broccolini, almond cream, olive oil, lemon v,gf...............................	16

Pomme frites, togarashi, parsley df,v	������������������������������������������������� 12

SWEETS

Lime & lemon mascarpone parfait, Callebaut chocolate, peanut & coconut flakes.........15

Pedro Ximenez Valdespino Sherry - 60ml	���������������������������������������������� 12

TASTE & GRAZE

Tuesday 5pm - 7pm

Free Tasting &
$20 Charcuterie

GAMAY & CROQUETTES

Wednesday from 4pm

A glass of 
Gamay & two 
croquettes - $15

  OYSTERS & MOET

  Thursday from 4pm
  Oysters $3 each
  Glass of Moet $15
 

LIVE MUSIC 

Sunday from 3pm

WHAT’S ON

THE VINCENT BISTRO 
& WINE SHOP

 



BY THE GLASS

SPARKLING

NV Tarot Alpha Box & Dice Prosecco, Murray Darling, SA............................... 12

NV Carousal Blanc De Blancs, Ellinbank, VIC.......................................... 16

NV Moet Chandon ‘Imperial’ Brut, Champagne, FRA...................................... 26

WHITES

2025 Grosset ‘Alea’ Riesling, Clare Valley, SA....................................... 25

2024 Babich ‘Black Label’ Sauvignon Blanc, Marlborough, NZ........................... 14

2025 Voyager Chenin Blanc, Margaret River, WA........................................ 16

2024 Montevento Pinot Grigio, Delle Venezie, ITA..................................... 12

2024 Inama Vin Soave Classico, Veneto, ITA........................................... 17

2024 Deep Woods Chardonnay, Margaret River, WA....................................... 13

2024 Luke Lambert Chardonnay, Yarra Valley, VIC...................................... 22

2023 Patrick Piuze Chablis Terrior Decouverte, Chablis,  FRA......................... 30

ROSÉ

2024 Sutton Grange Fairbank Rose, Central Victoria .................................. 16

2024 Arc Du Soleil Rose, Provence, FRA............................................... 17

RED

2023 Save Our Souls Pinot Noir, Yarra Valley, VIC.................................... 14

2025 Ten Minutes By Tractor 10X Pinot Noir, Mornington Peninsula, VIC............... .20

2024 Tolpuddle Pinot Noir, Coal River, TAS........................................... 33

2023 Granite Hills Gamay Noir, Macedon Ranges, VIC................................... 16

2023 Tenute Sella Orbello Nebbiolo, Piedmont, ITA.................................... 16

2024 Gum Syrah, Mt Alexander, VIC.................................................... 18

THE VINCENT BISTRO 
& WINE SHOP


